
Kennzeichnung Allergen
a Glutenhaltige Getreide (z.B. Weizen, Roggen, Hafer,Gerste, Dinkel)

a1 Weizen
a2 Roggen
a3 Gerste
a4 Hafer

b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
c Eier  und daraus gewonnene Erzeugnisse
d Fisch   und daraus gewonnene Erzeugnisse
e Erdnüsse   und daraus gewonnene Erzeugnisse
f Sojabohnen  und daraus gewonnene Erzeugnisse
g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose)
h Schalenfrüchte (Nüsse)  und daraus gewonnene Erzeugnisse

h1 Mandeln
h2 Haselnüsse
h3 Walnüsse
h4 Kaschunüsse
h5 Pecannüsse
h6 Paranüsse
h7 Pistazien
h8 Macadamiannüsse

i Sellerie  und daraus gewonnene Erzeugnisse
j Senf   und daraus gewonnene Erzeugnisse
k Sesamsamen  und daraus gewonnene Erzeugnisse
l Schwefeldioxid und Sulphite  ( > 10 mg/kg oder 10 mg/Ltr.)
m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
n Weichtiere  und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnung Zusatzstoff
1 mit Farbstoff
2 konserviert
3 mit Antioxydationsmittel
4 mit Geschmacksverstärker
5 geschwefelt
6 geschwärzt
7 gewachst
8 mit Phosphat
9 koffeinhaltig
10 chininhaltig
11 mit künstlichem Süßungsmittel/Zuckeraustauschstoffe
12 mit Aspartam ( enthält eine Phenylalaninquelle )
13 genetisch verändert
14 enhält mehrwertige Alkohole
15 unter Schutzfolie verpackt
17 mit Süßungsmittel
18 Milcheiweiß
21 kann Aktivität und Aufmerksamkeit bei Kindern beeinträchtigen
22 nitrathaltiges Pökelsalz
28 aufgetaut
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Kennzeichnungspflichtige Allergene :

Wir verwenden nur in Ausnahmefällen Lebensmittel mit kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffen. Verwendete  Zusatzstoffe sind  

auf unseren Speiseplänen oder Aushängen in Form von Kennziffern kenntlich gemacht. Für detailierte Informationen zu den 

kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffen können Sie sich bei der Küchenleitung gerne nachfragen.

Quellen: Verordnung EU Nr. 1169/2011, Zusatzstoff-Zulassungsverordnung - ZzuIV, allergen symbolik

Die Angaben zu Inhaltstoffen beruhen auf Informationen, die wir von unseren Lieferanten und den Herstellern erhalten. Die

Kennzeichnung der Inhaltstoffe erfolgt mit großer Sorgfalt, aber auch hier können Fehler unterlaufen. Wir weisen darauf hin, dass

trotz größtmöglicher Sorgfalt die Möglichkeit einer Kreuzkontimination generell nicht ausgeschlossen werden kann. Es ist uns nicht

möglich, eine Garantie über die vollständige Abwesenheit möglicher weitere Allergene zu geben. Mögliche Spurenvorkommen

von Allergenen in Produkten sind lt. LMIV nicht kennzeichnungspflichtig. Eine Kennzeichnung aller, möglichen vorhandenen 

Spuren ist daher nicht zielführend, da die Produkte lt. Rezeptur allergenfrei sind. Für Informationen

in Bezug auf vorhandene Allergene in den jeweiligen Speisen kann die Küchenleitung - anhand der Produktspezifikationen - geben.

Dazu wenden Sie sich bitte an das Küchenpersonal.

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:

 



 


